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Menu du 4 Février 2013
Cocktail et bouchées apéritives

Homard
Marquise de homard au caviar d'Abitibi Témiscamingue. Perles de courgette, beurre blanc au brut de l'Orpailleur
*****

Étude sur le champignon

Tagliolinis à la mousse de lait. Cueillette de champignons de Monsieur Robert juste poêlés et enokis à cru.

Huile de truffe blanche, popcorn au parmesan

*****
Bœuf

Noix de bœuf Angus AAA. Poutine de pommes de terre à l’huile de truffe blanche. Jus de viande corsé au porto,

fromages en grain frits et pleurotes grillés
*****
Passeport pour la gourmandise.

Nos Pâtissiers vous présenteront une succession de gourmandises et friandises en plusieurs tableaux

Notre sommelier vous proposera son accord mets et vins.

Eaux minérales et café inclus

