
BULLES
Vouvray Méthode Traditionnelle, Épaulé Jeté, Breton, France 12$ 60$
Pommery Brut Royal, Champagne France - 750ml  150$

VINS BLANCS
J.M. Fonseca Albis, Portugal 6$ 30$
Swartland, Chenin Blanc, Sécateurs, Adi Badenhorst, Afrique du Sud, 2016 8$ 40$
Terre Siciliane 2015,Grillo, Tami, Italie  50$
Alsace Riesling Herrenweg, Barmès Buecher, France 12$ 62$
Sancerre 2016, Domaine Paul Prieur, France  64$
Bourgogne Vézelay 2015, La Châtelaine, Domaine de la Cadette, France  67$

VINS ROSÉS
Corse Calvi, Fiumeseccu Rosé, Domaine d’Alzipratu, France, 2015 10$ 50$
Buti Nages, Costières de Nîmes, France 7$ 33$

VINS ROUGES
JMF, Portugal 5$ 26$
Côtes-du Rhône 2015, Les Cranilles, Vins de Vienne, France  45$
Terre Siciliane 2015, Nero d'Avola, Tami, Italie 10$ 50$
Beaujolais 2015, Collection Rézin, Jean Foillard, France 11$ 55$
Chianti Classico 2014, Castello di Volpaia, Italie  60$
Vigneti delle Dolomiti 2014, Teroldego Rotaliano, Foradori, Italie  74$
Barbaresco 2013, Produttori del Barbaresco, Italie  85$

BIÈRES
Sleeman Draught 6$
Sleeman Railside 6$ 
Sapporo - 500ml 8$ 

COCKTAIL DU FESTIVAL
MAI TAI Juste pour rire 9$

Appleton Estate Rhum, liqueur d'orange, sirop d'orgeat, lime

SPIRITUEUX 8$
Rhum Appleton - Bulldog Gin - Vodka Skyy - Vina Tacama De Los Andes,
Pisco 700ml - Jägermeister  - Bourbon Wild Turkey 81 - Aperol - Campari

BOISSONS NON-ALCOOLISÉES
Eska Bouteille d'eau 2$
Eska Bouteille d'eau - 750ml 6$ 
Eska Bouteille d'eau gazéifiée - 750ml 6$ 

PRIX

VERRE

PRIX

BOUTEILLE



ANTIPASTI

Olives au four à bois  7$
Focaccia et purée d’aubergine  8$

ENTRÉES

Salade crémeuse, champignons fumés, anchois, croûtons, parmesan bio L’Ancêtre  12$
Gravlax de saumon à l’aneth, haricots, radis, cornichons, émulsion moutarde  14$
Mozzarella di bufala, tomates, concombre, vinaigrette ravigote  15$
Carpaccio de bœuf, roquette, parmesan bio L’Ancêtre, noisettes, balsamique âgé 16$

PIZZAS

Marguerite 17$
Sauce tomate, mozzarella di bufala, fior di latte, basilic

Piccante 17$
Sauce tomate, pepperoni, piment fort, fior di latte, basilic

Formaggi 18$
Sauce Mornay, fior di latte, cheddar bio L’Ancêtre, gruyère, parmesan bio L’Ancêtre, romarin

Americaine  19$
Sauce tomate, pepperoni, champignons, poivrons verts, mozzarella bio L’Ancêtre, origan

Salsiccia 19$
Sauce tomate, saucisse, fior di latte, parmesan bio L’Ancêtre, poivrons rôtis, roquette

Rico Suave 20$
Sauce Mornay, tomates cerises, champignons, cheddar bio L’Ancêtre, fior di latte, pancetta

DESSERTS

Sundae  7$
Verrine du jour 9$

CAFÉS

Espresso, double espresso, allongé, americano, ristretto, cappuccino, latté, macchiato 4$
Cafés filtre  3$
Thé Bigelow® Earl Grey 2$
Chocolat chaud Laura Secord® 3$

Menu et cartes des vins par :

®

     


