University Club of Montreal 

Soirée Saint-Valentin
Jeudi 14 février 2019 / Thursday February 14th 2019
***
Diner / Dinner  
Crème de tomate et sa quenelle de crème fouettée au basilic 
Cream of tomato with a cloud of basil infused whipped cream
***
Méli-mélo de légumes grillés avec cresson et pommes vertes sur humus maison et pain naan grillé
Méli-mélo of grilled vegetables with watercress and green apples on a homemade humous and its grilled naan bread
***
Choix de / Choice of 

Tataki de thon rouge mariné au Ponzu sur quinoa, salsa aux ananas et coriandre  
Tuna tataki marinated in Ponzu on a bed of quinoa, pineapple and coriander salsa  

Ou / Or
Poitrine de canard glacé à l’érable et café sur mousseline de pomme de terre aux poivrons rôtis

Glazed duck breast with maple and coffee on a potato and roasted pepper mousseline
***

Surprise sucrée du Chef
Chef’s sweet surprise

***

Café & thé
Coffee & tea
VEGETARIAN OPTION
Balluchon farci au fromage bleu, sauce Parmesan servi avec noix de Grenoble et roquette
Fiocchetti stuffed with blue cheese, Parmesan sauce served with walnuts and arugula
